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POSCA ROMANA

Roter Traubensecco
Inspiriert von der Antike - modern interpretiert.



POSCA ROMANA

Ein fruchtiger Secco aus schonend gepressten roten Trauben, versetzt mit
einem 8-jahrigen Balsamessig aus Weinen der hdchsten Pradikatsstufe
(Trockenbeerenauslese) mit feinen Botrytisnoten, zarten Sherryténen und
Holznoten von dessen Lagerung in Holzfassern fUr acht Jahre, getragen
von einem “schweren” handverlesenen und schonend gepressten Direkt-
saft der St. Laurent Rebe. Hinzu kommt Sonne, viel Liebe und ein feines
Prickeln: Eine kulinarische Entdeckungsreise in die Antike aus hochwer-
tigen und naturlichen Zutaten.

EIN GESUNDES ERFRISCHUNGSGETRANK

POSCA Romana ist ein alkoholfreies gesundes Erfrischungsgetrank und
enthalt wertvolle Schwebstoffe - ohne Zusatz von Aromen, Farb- oder
Konservierungsstoffen und vorallem ohne Zuckerzusatz.

UNSERE EMPFEHLUNG

Lagern Sie POSCA Romana gekUhlt und wenden Sie die Flasche vor dem
Offnen behutsam, damit die Essenzen sich gut verteilen.
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DAS GEHEIMNIS DER ROMISCHEN LEGIONARE

Gerolamo Cardano (ital. Arzt und Humanist des 16. Jhd.) fuhrte die Ubermacht
romischer Legionare nicht zuletzt auf deren gute Erndhrung und das Trinken von
POSCA, ein Essig-Honig-Wasser-Gemisch in seiner einfachsten Form, zurutck.

Bereits Hippokrates und Hildegard von Bingen schworen auf die gesundheitsfor-
dernde Wirkung von Essig. Die moderne Medizin bestatigt, dass Essig lebenswich-
tige Vitamine, Mineralstoffe und Spurenelemente, sowie Ballaststoffe wie Pottasche
und Pektin enthalt. Essigsaure ist wichtig im Zusammenhang mit dem Abbau von
Fetten und Kohlehydraten, sowie bei der Umsetzung von Eiweif3 im Korper.

Essig erzeugt im Organismus erstaunlicherweise keine Sauren, sondern eine
basische Reaktion und tragt positiv zum Saure-Basen-Gleichgewicht im Korper bei.
Zudem hat der hohe Kaliumgehalt eine besonders entsduernde Wirkung. Au3erdem
wirkt sich Essig glnstig bei Magen und Darmbeschwerden und bei Beschwerden
des Nieren-Blasenbereiches aus.
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POSCA IST DAHER EIN IDEALER BEGLEITER ZU SPEISEN. \\_’



Leben ist Veranderung - so durchlebt auch POSCA verschiedene Phasen des Reifens und
der natlrlichen Umwandlung - bis er schon verpackt Freude und Erfrischung schenken darf.

I. METAMORPHOSISZ Nur zu besonderen Jahrgangen bildet sich die Edelreife
(Botrytis) auf den Trauben, welche mit ihren Enzymen die Zellwande perforiert, so dass die
wassrigen Anteile verdunsten. Die Konzentration der wertgebenden Inhaltsstoffe steigt und
zugleich gibt der Edelpilz wertvolle Stoffwechselprodukte ab. Diese &ndern Farbe und Aromen
des Traubensaftes - das Edelreifebukett, der Botrytiston, entsteht: Die erste Metamorphose.

H METAMORPHOSISI Dieser Saft der Uberreifen Trauben, mit einem natUrlichen

Zuckergehalt von bis zu 45%, wird mit Hefekulturen zu Wein vergoren, wo bei deren Ver-
mehrung Zucker zu Alkohol wird: Die zweite Metamorphose

III METAMORPHOSISZ Dieser Wein der héchsten Pradikatsstufe (TBA) ist wieder-
um Ausgangspunkt flr eine dritte Wandlung, ausgeldst durch die altbewahrte Essigmutter:
eine gallertartige, fadenziehende Masse aus Essigbakterien. Sie fermentieren den Alkohol mit
Hilfe von Sauerstoff zu Essigsaure. Erst jetzt wird diesem besonderen Essig verdiente Ruhe
gegdnnt - und zwar gleich fur 8 Jahre in Holzfassern zum Reifen. Dort entstehen die Sherry-
noten und Holzaromen: Die dritte Metamorphose.

IV METAMORPHOSISZ Die richtige Dosis bestimmt die Wirkung, die richtige

Mischung den Geschmack. Die naturliche StBe und Frucht eines gehaltreichen roten Trauben-
safts bietet den Unterbau - abgestimmt fUr den anspruchsvollen Gaumen mit freudigem
Appetit auf eine kulinarisch-abenteuerliche Reise in die Antike. Gereift und abgefullt in Flaschen
stellt sich POSCA nun der letzten und erfrischendsten Metamorphose: jene durch den Magen.



BESTELLUNG & KONTAKT

POSCA ROMANA kdénnen Sie Einzeln oder im 12er Tray bestellen.

33cl Flasche EK: 1,80 EUR UVP: 4,70 EUR
1Tray =12 Flaschen d33cl ___ EK: 21,60 EUR

Gerne bieten wir Ihnen auch individuelle POS Materialien
oder Probe Material zu lhrer weiteren Verwendung an.

Wir stehen Ihnen gerne jederzeit persénlich
und auch fur Bestellungen zur Verflgung. Q

P.O.S.C.A. GmbH \,
WarwitzstraBBe 9
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